CaPPon magro della tradizione genovese

E)randaaﬂ'un, cuore di baccala mantecato alla genovese
Acciuga del Mar ligure riPiena
Catalana di gamberi, ciPo”e di TroPea marinate, datterini

Flandizuccae Porcini) fonduta di Parmigiano

Tortelli di branzino, salsa allo zatferano con i suoi Pisti”i
Tagliatc”c di sottobosco, scampi e Porcini

Spaghet’cone, gambero rosso, la sua bisque e Prescinseua
Piccagge matte, pesto, Fagiolini e patate

Ravioli cu tuccu a reversa

la Pasta Fresca é Prodotta amano ne”a nostra cucina

Buridda di SCPPie

Calamaretti scottati su vellutata di ceci, frutti del cappero
Stoccafisso accomodato Vecchia Genova

Guancia di manzo brasata al Rossese, Puré di patate

TriPPa in umido e cozze
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Crema Maurizio

Mela al 1Como, nocciole, uvetta e miele d’arancio
Mousse allo zabaione e meringa
Biancomangjare, coulis di frutti di bosco, Pinoli tostati

Tartufi al caffe in crema tiramist

Acqua naturale FPanna

Acqua gassata San Pe”egrino

Caffe

Coperto
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